
Баба “Трес Лечес”

Инструменты
Миксер с насадкой венчик и крюк, ковшик на 1 л, скребок, силиконовая спатула, маленькая спатула
с шеей, венчик, кисть, кондитерские мешки, термометр со щупом, терка для цедры, насадка для
мешка ø12-14  мм с крупными зубчиками, сито, ножницы, форма “саварин” ø14 см - 2 шт, форма
“мини-саварин” силиконовая (например SF010  ø40 мм от Silikomart).

Ингредиенты
Яйца, мука, сливки 35%, сливочное масло 82%, сахар, соль, дрожжи, виски или темный ром,
бейлис, молоко цельное, молоко сгущенное без сахара, молоко сгущенное, вареная сгущенка,
желатин 200 bloom, ванильные стручки или икра, палочки корицы, порошок корицы, лимоны,
нейтральная глазурь (покупная или по рецепту из кампуса).
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