
Торт-мороженое “Тропическая Аляска”

Инструменты
Миксер с насадкой “венчик”,  погружной блендер, ковшик на 2л, венчик, скребок,  силиконовая
спатула, твердая лопатка, маленькая спатула с шеей, маленький нож, шефский нож, кисть, сито,
зондовый термометр, силиконовый коврик кондитерские мешки, насадка для кондитерского мешка
круглая 10-14 мм, металлическое кольцо ø14 см высотой 4,5 - 6 см, ацетатный бортик по высоте
кольца, горелка.

Ингредиенты
Яйца, мука, миндальная мука, кокосовая стружка, сахарная пудра, сахар, молотый имбирь, кокосовое
мороженое, сорбет из манго, альбумин, сахар, трегалоза (опционально), свежий манго (опционально),
свежий кокос (опционально).
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